FINCA
LA ATALAYA

RESERVA

Seguro, clasico y seductor.

Unvino de espiritu clasico, complejo, profundo y elegante, un vino que seduce. Una edicidn
limitada que procede de la seleccidn de los terrenos més calizos de nuestra finca. Un vino de
presente y de futuro, el invitado estrella de muchos encuentros gastrondmicos.

ENOLOGO
Ricardo Velasco Pla.

DENOMINACION DE ORIGEN
Ribera del Duero.

ANADA: 2020 ELABORACION

Ha sido una afiada fresca y himeda, con un tamafio de baya que ha permitido  vinificamos las parcelas de Cabernet Sauvignon, Merlot y una selecci6n de Tinto Fino de la finca “La Revilla"
unasvinificaciones largas y suaves. Un afio marcado por a alta pluviometria g forma tradicional usando las levaduras autctonas y ajustando las vinificaciones a las caracteristicas de
que s ha visto reflejado en un incremento de la produccidn pero manteniendo  gaga parcela, Las partes més calizas dela finca se vinifican por separado. Para el Cabernet Sauvignon y

|a calidad gracias a exhaustivo cuidado de [a carga en el vifiedo.

UBICACION BODEGA Y VINEDOS
Paramo de Pifiel de Arriba, finca “La Revilla" a més de 900 m.

TIPO DE SUELO
Suelos mds calizos de la finca haciendo una seleccion de las zonas con
rendimientos més bajos.

EDAD VINEDO
25 afos de media.

TIPO DE VINA
Vaso en Tinto Fino, espaldera en Cabernet Sauvignon y Merlot.

FECHA VENDIMIA
T de octubre Merlot, 8 de octubre Tinto Fino y
14 de octubre Cabernet Sauvignon

VARIEDAD

Tinto Fino principalmente, Cabernet Sauvignon y Merlot seguin la afiada.

GRADO ALCOHOLICO
Entornoa15% segtn la afiada.
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Merlot realizamos maceraciones mds largas en general y a una temperatura un poco ms alta que para el
Tinto Fino.

TIEMPO EN BARRICA
Entornoa 17 meses en barrica principalmente de roble francés y de roble americano reposando al menos
12 meses més en botella antes de salir al mercado.

NOTA DE CATA:

Vista: Color rojo cereza de capa alta.

Nariz; Notas de frutos negros muy maduros como ciruela y mora negra en compota con toques de grosella
verde, asi como notas de tabaco y cedro.

Boca: Paso en boca envolvente, voluminoso y con gran textura. Muy buen nivel de acidez largo recorrido y
profundidad.

MARIDAJE
|deal para disfrutar con guisos de caza y asados como lechazo o cochinillo. También marida a la perfeccion
con postres, especialmente los elaborados con chocolate negro.

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS
Decanter World Wine Awards; Gold Medal
Tim Atkin: 93 ptos
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