Mineral, profundo y expresivo.
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(/ Ij ]{ ]{ () (/ Ij ]{ ]j L () Unvino que trasmite la tipicidad del paraje “Los lirios" en el margen izquierdo del rio Arlanza en la zona

de Covarrubias. Arenas finas con canto rodado sobre un lecho de arcilla limosa. Es un vino de color ligero,

TINTO DE PARCELA fino, con una estructura precisa y una amplitud justa, y un final eterno sobre un tanino vibrante, floral y
mineral.
DENOMINACION DE ORIGEN GRADO ALCOHOLICO
Arlanza. 14,5%.
ANADA: 2020 ENOLOCO
. P . = ; icardo Velasco Pla.
Se caracteriza por un invierno lluvioso y frio. Primavera muy lluviosa
y sin heladas tardfas. Afio productivo y propicio para una buena ELABORACION
maduracidn, con frescura. Microvinificacion en pequefios depdsitos, con pisoneo diario y maceracidn larga pero suave.
Fermentacion maloldctica en barrica de 228 litros de roble francés usado y crianza en barrica
UBICACION BODEGA Y VINEDOS de 400 litros de roble francés usado.
Lerma. Paraje de los Lirios, Covarrubias.
TIEMPO EN BARRIC A
TIPO DE SUELO 20 meses en barrica francesa.
Aluvidn. Gravas y arenas y subsuelo de arcilla.
NOTA DE CATA:
EDAD VINEDO Vista: Rojo rubi con capa media-baja.
Centenario. Nariz: Mineral, piedra de mechero, floral, violetas.
TIPO DE VINA Boca: Ataque vibrante, mineral. Paso por boca amplio y cremoso pero muy fluido. Final muy largo
Vaso. sobre los aromas florales y el tanino vibrante, eléctrico. -
EC ) MARIDAJE m R
%I;S[Eﬁb?;FNDIMIA Excelente para acompafiar guisos elaborados y potentes como pollo de corral, cochinillo o lechazo y carnes (ERRO CEREZ0
rojas a la brasa. Asi mismo, marida a la perfeccion con diversidad de postres como con tarta de chocolate negro. M_L_‘“L
VARIEDAD o
Tempranillo fundamentalmente con un % de mencia, monastrell, PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS 4
bobal, garnacha. Todo viia vieja. Guia Peflin: 93 puntos J
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