MUNIADONA

BLANCO FERMENTADO EX BARRICA

Complejo, completo y complicado.

Vino complejo, elaborado con mds de 9 variedades blancas presentes en los vifiedos de uva tinta.
Base de Albillo mayor. Vino completo, con una boca muy sapida y dcida, y una persistencia muy larga.
Un gran blanco. Vino complicado pues la vendimia requiere ir saltando de vifiedo en vifiedos para
seleccionar las cepas de blanco.

DENOMINACION DE ORIGEN
Arlanza.

ANADA: 2020

Se caracteriza por un invierno lLuvioso y frio. Primavera muy lluviosa y
sin heladas tardfas. Afio productivo y propicio para una buena
maduracidn, con frescura.

UBICACION BODEGA Y VINEDOS
Lerma. Covarrubias.

TIPO DE SUELO
Aluvidn. Gravas y arenas y subsuelo de arcilla.

EDAD VINEDO
Centenario.

TIPO DE VINA
Vaso.

FECHA VENDIMIA
T de octubre.

VARIEDAD

Albillo Mayor, Viura, Cayetana blanca, Castellana blanca, Alarije, y otras.

GRADO ALCOHOLICO
13,5%.

ENOLOGO
Ricardo Velasco Pla.

ELABORACION
Vendimia conjunta de las cepas de blanco de todas las parcelas y prensado directo en prensa hidraulica
vertical. Fermentacidn con sus lias en tinaja de gres y crianza en barrica usada de 225 litros.

TIEMPO EN BARRICA
14 meses en barrica de roble austriaco de 300L.

NOTA DE CATA:

Vista: Amarillo pajizo con reflejos dorados.

Nariz; Notas de fruta blanca, membrillo, pera, con togues florales, flor blanca.

Boca: Atague cremoso y fresco, paso por boca amplio y sépido, con acidez vibrante, final largo,
con ligero recuerdo de [a barrica.

MARIDAJE
|deal para arroces de pescado y pastas, y también carnes blancas o pescados blancos.
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