Elegante, profund o y largo.

VA LT R AV I E S O El re ejo de una bodega gunektdamla mas de 900 m.

Un crianza serio, con caetppmiadr con una sensacion en boca fresca,
tensa y un nal largo sobre tanino aromatico.

CRIANZA
DENOMINACION DE ORIGEN VARIEDAD
Ribadd Due Tinto Fino (90%), resto (10%) Merlot, Malbec y Cabernet Sauvignon.
ANADA: 13 GRADOALCOHOLICO
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oadinadancaraddatolia ELABORACION _ _
Valtravieso Crianza es un vino de ensamblaje elaborado con uva procedente de nuestros
UBICACION BODEGA vifiedos de la nca “La Revilla” asi como de viticultores delizados. Una seleccién de vifiedos

Paramo de Pifiel de Arriba, nca “la Revilla” a mas de®08unelos, exposiciones y altitudes diferentes. Elaboramos de forma tradicional usando

UBICACION VIREDOS levaduras indigenas y ajustando las fermentaciones a los terroirs de cada zona.

Vifiedos predominantemente calizos alrededor de Pifigtde AERBARRICA

TIPO DE SUELO Al menos 12 meses en barrica de 225L y 300L de roble francés y americano, pasando luego a

Ensamblaje de suelos calizos y arcillosos. anarse en botella.

EDAD VINEDO NOTA DE CATA:

20 afios de media el vifiedo de Valtravieso. \ida Glomjgataceepanedidta _

~ Nae Aaresfrudesdegoskayfressencom giaonndases peatsytardatos
TIPODEVINA Bocaebleotaninsnogbiemegrdosoloerpreisgunpasen boitesco graciasivacide
Vaso y espaldera en Tinto Fino, Espaldera en Cabergeiciasvigaclite
Merlot y Malbec.

MARID AJE

FECHA VE'\_'DI MIA _ _ _ Rerfecto pacompafar carressmadadsasiasiy guisos con carne roja. Asi como pescados al horno y
19 de septiembre Tinto Fino, 22 de septiembre Merlgigios deaas
1 de octubre Malbec y 7 de octubre Cabernet Sauvignon.
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